Dostawa artykutéw migsnych i wedlin do placowek oswiatowych gminy Lochow 1 SDPS
w Ostrowku w roku 2022

Zatacznik Nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest: ,,Dostawa artykuléw miesnych i wedlin do placowek

1.

No gk~

oswiatowych gminy Lochow i SDPS w Ostrowku w roku 2022”

Zakres zaméwienia obejmuje dostawe artykuléw miesnych i wedlin dla potrzeb nastepujacych
placowek:

Szkoty Podstawowej im Ortfa Bialego w Ostrowku,

Szkoty Podstawowej im. Henryka Sienkiewicza w Kamionnie,

Szkoty Podstawowej im. Wincentego Witosa w Gwizdatach,

Szkoly Podstawowej Nr 1 im. Baonu ,,Nadbuzanskiego” Armii Krajowej w Lochowie,

Szkoly Podstawowej Nr 3 im. Marii Konopnickiej w Lochowie,

Samorzadowego Przedszkola Nr 1 w Lochowie

Samorzadowego Domu Pomocy Spotecznej ,,Pogodnej Starosci” w Ostrowku.

Przedmiot zamoéwienia podzielony zostal na 7 czesci:

Czg$¢ 1 - Dostawa artykuldw migsnych i wedlin do Szkoty Podstawowej im Orla Biatego w Ostréwku,

Czg$¢ 2 - Dostawa artykulow miesnych i wedlin do Szkoly Podstawowej im. Henryka Sienkiewicza
w Kamionnie,

Cze$¢ 3 - Dostawa artykutdéw migsnych i wedlin do Szkoty Podstawowej im. Wincentego Witosa
w Gwizdatach,

Czg$¢ 4 - Dostawa artykutéw miesnych i wedlin do Szkoty Podstawowej Nr 1 im. Baonu ,,Nadbuzanskiego”
Armii Krajowej w Lochowie,

Cze$¢ 5 - Dostawa artykutow migsnych i wedlin do Szkoty Podstawowej Nr 3 im. Marii Konopnickiej
w Lochowie,

Czg$¢ 6 - Dostawa artykulow migsnych i wedlin Samorzadowego Przedszkola Nr 1 w Lochowie,

Czgs¢ 7 - Dostawa artykutdéw migsnych i wedlin do Samorzadowego Domu Pomocy Spotecznej ,,Pogodnej
Starosci” w Ostrowku.

Dopuszcza si¢ sktadania ofert czgsciowych.

Liczba czesci: 7.

Kazdy z Wykonawcow moze zlozy¢ oferte na dowolng liczbg czesci.

Zamawiajacy wybierze najkorzystniejszg oferte dla danej czesci.

Maksymalna liczba cze$ci zamodwienia, na ktére moze zosta¢ udzielone zamowienie jednemu wykonawcy:

7.

Informacja dotyczaca rozwigzan rownowaznych opisana zostata w Specyfikacji Warunkéw Zamowienia
rozdziat 8 Rozwigzania rownowazne.

W formularzach cenowych asortyment jest taki sam i w takiej samej kolejnosci dla kazdej czeSci
zamOwienia, jesli W miejscu zapotrzebowania wystepuje zero wtedy brak jest zapotrzebowania na dany
asortyment. Zapotrzebowanie dla kazdej czesci jest indywidualne.

10. Wypekniajac formularz cenowy nalezy wypelni¢:

dane dotyczgce wykonawcy:
nazwa wykonawcy

adres siedziby wykonawcy
e NIP

REGON

nalezy uzupelnié:

e kolumne nr 5 (cena jednostkowa brutto PLN) — ta kolumna musi zosta¢ uzupelniona
e kolumne nr 9 (stawka VAT w (%) — ta kolumna musi zosta¢ uzupelniona!
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e Cena jednostkowa netto (PLN) - kolumna 6 wylicza si¢ automatycznie

e  Wartos$¢ brutto (PLN) — kolumna nr 7 wylicza si¢ automatycznie

e  Wartos¢ netto (PLN) — kolumna nr 8 wylicza si¢ automatycznie

e Razem Warto$¢ brutto za cala czgd§¢ zamodwienia podlicza si¢ automatycznie na koncu formularza

11.Zywno$¢ bedaca przedmiotem zamdéwienia musi odpowiadaé warunkom jakosciowym zgodnym

z obowigzujacymi atestami, Polskimi Normami, prawem zywnosciowym oraz z obowigzujacymi zasadami
GMP/GHP, GAP (Goud Agricultural Practice) lub EUREPGAP i systemu HACCP lub Systemu Zarzadzania
Bezpieczenstwem Zywnosci zgodnym z ISO 22000:2005.

12. Wykonawca udziela Zamawiajagcemu gwarancji jakosci zdrowotnej i1 trwalosci dostarczonej zywnoSci
do daty minimalnej trwatoéci lub terminu przydatnosci do spozycia okre§lonych na czytelnych etykietach.
Artykuty dostawy musza by¢ sktadowane i transportowane w sposob zapewniajacy utrzymanie ich wlasciwej
jakosci handlowe;j.

13. Dostarczana  zywno$¢ musi  by¢é oznakowana  widocznym, czytelnym i nieusuwalnym
kodem identyfikacyjnym oraz terminem przydatnosci, umozliwiajacym identyfikacje artykutu spozywczego
z danej partii produkcyjnej, nadanym przez producenta i umozliwiajace ich identyfikowalno$é, zgodne
z obowiazujgcymi w tym zakresie przepisami prawa Zywno$ciowego.

14. W przypadku otrzymania zywnosci o niewlasciwej jakosci zdrowotnej czy handlowej Zamawiajacy odmowi
przyjecia i zglosi niezwlocznie reklamacje osobiscie lub telefonicznie w dniu dostawy.

15. Wykonawca zobowigzuje si¢ odebra¢ lub wymieni¢ zywnos$¢ nie spelniajacag wymagan jakosciowych
nawolng od wad w ciggu 1 godziny na wlasny koszt. Wykonawca podpisuje odbior zywnosci
niespelniajacej wymagan.

16. Wykonawca zobowiazuje si¢ przekazywaé zywno$¢ bezposrednio osobie upowaznionej do odbioru i kontroli
ilosciowej i jakosciowej. Nie dopuszcza si¢ pozostawiania zywnosci przez Wykonawce osobom
nieupowaznionym.

17.0dbiér ilosciowo — jakosciowy dostarczonej zywnosci, bedzie potwierdzany przez upowaznionego
pracownika Zamawiajacego.

18. Wykonawca zobowiazuje si¢ do udostepnienia przy dostawie wszystkich niezbednych informacji w celu
dokonania oceny iloSciowo — jako$ciowej odbieranej Zywnosci.

19.Podane w szczegdtowych formularzach cenowych (Zalaczniki 2-8) ilosci stanowig szacunkowe
zapotrzebowanie, jakie Zamawiajacy przewiduje zakupi¢ w okresie obowigzywania umowy. Z tytulu
niezrealizowania wskazanych ilosci, Wykonawcy nie begda przystugiwaly roszczenia przeciw
Zamawiajacemu. Szczegodtowa ilo$¢ zamawianych artykulow bedzie okreslana kazdorazowo jednostkowymi
zamoOwieniami.

20. Wykonawca dostarcza¢ bedzie zywnos$¢ do Zamawiajacego wilasnym sSrodkiem transportu spelniajacym
warunki zgodne z zasadami GMP/GHP (do wgladu: dopuszczenie $rodka transportu przez PPiS do przewozu
zywnosci), na wlasny koszt i ryzyko, bezposrednio do placoéwki Zamawiajacego.

21.Dysponenci i kierowcy Wykonawcy winni posiada¢ aktualne $wiadectwa zdrowia, decyzje sanitarne
na $rodki transportu oraz czystg odziez ochronng.

22.Dostawa zywnosci nastgpowaé bedzie na podstawie zamoéwien skladanych Wykonawcey przez
Zamawiajacego e-mailem, faksem badz telefonicznie. W zamdéwieniu Zamawiajacy przekaze rodzaj i ilos¢
zamawianej zywnosci jaka ma by¢ dostarczona.

23.W szczegblnych przypadkach, wynikajacych z potrzeby Zamawiajacego, Wykonawca winien przyjac
dorazne zamowienie w trybie pilnej realizacji.

24.Sposob dostawy oraz dostarczana zywno$¢ musi by¢ zgodna z wszystkimi wymaganiami prawa
Zywnosciowego:

1) Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustalajgce
ogolne zasady i wymagania prawa zywno$ciowego, powotujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa
Zywnoéci oraz ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31 z
1.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463), zwane dalej,,
rozporzadzeniem nr 178/2002”
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2) Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia ( Dz. U. z 2020, poz. 2021
ze zm.),

3) Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajacym ogoélne zasady i wymagania prawa zywno$ciowego,

4) Rozporzadzenie WE nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 w sprawie
higieny $rodkow spozywczych oraz wszelkie akty wykonawcze obowigzujace w zakresie
nieregulowanym w rozporzadzeniu 852/2004.

Czes$¢ 1 - Dostawa artykuléw mig¢snych i wedlin do Szkoly Podstawowej im Orla Bialego w Ostrowku

L.p. Asortyment zapotrzebowanie j.m.
Boczek surowy b/z ekstra - mi¢gso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
1. | rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawarto$ci thuszczu do 20%. Produkt 10 kg
$wiezy, niemrozony.
2 Filet surowy z piersi kurczaka - kolor blador6zowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu. Produkt 450 K
' | $wiezy, niemrozony. g
3 Filet surowy z piersi indyka - bez kosci, skory, przerostow, bton, Sciegien, kosci. Produkt $wiezy, 20 K
" | niemrozony. Barwa jasnor6zowa, zapach swoisty dla $wiezego indyka. 9
Flaki 0,9 kg (jednorazowo) - flaki wotowe, krojone SWIEZE 0 opak.
Korpusy z kaczki - $wiezy, niemrozony 20 kg
6 Kosci karkowe - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rozowej, zapachu 0 K
" | odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt §wiezy, niemrozony. Wymagane migso przy kosciach. 9
7 Kurczak §wiezy - kolor skory bladorézowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu. Produkt §wiezy, 10 K
* | niemrozony. 9
Lopatka b/k II klasa - mi¢so wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rozowej,
8 zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawarto$ci thuszczu do 12%. Produkt §wiezy, 0 K
" | niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 3 do 4kg. Bez skory, kosci, $ciggien, przerostow g
thuszczowych, przebarwien i przekrwien. Ladne, estetycznie wytrybowane.
Lopatka b/k ekstra (pileczki) - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
9. | rézowej, zapachu odpowiednim dla §wiezego miesa, o zawartosci thuszczu do 10%. Produkt 60 kg
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci Sciggien.
10 Porcje rosolowe korpusy - kolor skory bladorézowy, migsa ré6zowy zapach swoisty dla §wiezego 140 K
* | drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony. g
Schab karkowy b/k - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej,
11. | zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Produkt bez kosci i 690 kg
skory, pozbawiony zewnetrznych bton oraz tzw. Korony
Schab wieprzowy b/k Srodkowy - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
12. | rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Produkt bez 120 kg
kosci i skory, pozbawiony zewngtrznych bton oraz tzw. Warkocza.
13 Skrzydlo z indyka - Skrzydto bez pior. Produkt $wiezy, niemrozony. Barwa jasnorézowa, zapach 20 K
" | swoisty dla $wiezego indyka. g
14 Stonina - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie ré6zowej, zapachu 0 K
* | odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt §wiezy, niemrozony. Grubo$¢ ptata powyzej 2,5 cm. g
15. | Smalec w kostce wp. w wadze 200 g / sztuka 0 kg
16. | Szponder wolowy chudy, z mtodych tusz wolowych, z koscia, kolor ciemnorézowy, niemrozony 10 kg
Szynka wieprzowa pileczki - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
17. | rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawarto$ci thuszezu do 10%. Produkt 0 kg
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci, $ciegien.
18 Udko z kurczaka paleczka - kolor skory blador6zowy, migsa r6zowy, zapach swoisty dla 0 K
" | $wiezego drobiu. Produkt §wiezy, nie mrozony. g
19 Udziec z kurczaka (bioderko) - kolor skory blador6zowy, migsa r6zowy, zapach swoisty dla 490 K
* | $wiezego drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony. 9
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20.

w Ostrowku w roku 2022

Watroba z kurczaka - o kolorze swoistym dla $wiezej watroby, swieza, niemrozona

Dostawa artykutéw migsnych i wedlin do placowek oswiatowych gminy Lochow 1 SDPS

kg

21,

Zebra tréjkaty (konce) - migso wieprzowe z certyfikowanych péttusz klasy S, o brawie rézowej,
zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 10%. Produkt $wiezy,
niemrozony. ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM

kg

22,

Zebra paski - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
(_)dpowiednim dla s’wieZe_go migsa, 0 zawartosci tlus;czu do 10%. Produkt $wiezy, niemrozony.
ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM

kg

23.

Skrzydlo z kurczaka - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla swiezego
drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony. Pozbawiony pior.

kg

24,

Zoladki drobiowe - kolor skory bladorézowy, migsa rézowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
Produkt $wiezy, niemrozony.

kg

25.

Udziec indyczy - kolor skory bladorézowy, migsa rézowy, zapach swoisty dla §wiezego drobiu.
Produkt §wiezy, niemrozony.

kg

26.

Udko z kurczaka ¢wiartka - kolor skory blador6zowy, migsa r6zowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony.

kg

27.

Golonka z/k wp - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rozowej, zapachu
odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony.

kg

28.

Filet z indyka wedzony typu Pekpol lub réwnowazny - min. 91%, woda, sél, cukry, aromaty,
substancja zaggszczajaca - karagen, przeciwutleniacz - izoaskorbinian sodu, substancja
konserwujaca - azotyn sodu. Produkt bez fosforandéw i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi.
Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoSci nie krétszym niz 7 dni

10

kg

29.

Kielbasa $laska typu Sokolow lub réwnowazna - zawartos¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 103 g. Produkt bezglutenowy.

kg

30.

Kielbasa krakowska parzona typu Sokoléw lub rownowazna - migso wieprzowe (64,4%), woda,
skrobia, sol, biatko sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zaggszczajace:
substancja konserwujaca: azotyn sodu. Migso wieprzowe (64,4%), woda, skrobia, sol, biatko
sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zageszczajace: substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krotszym niz 7 dni

kg

31.

Kielbasa podwawelska typu Sokoléw lub réwnowazna - migso wieprzowe min. 96%, woda, sol,
cukry, substancja zageszczajaca - karagen, aromaty, mieszanka przypraw, przeciwutleniacz -
izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, substancja konserwujaca - azotyn
sodu. Produkt bez fosforanow i cytrynianow dodanych, skrobi oraz soi.

kg

32.

Kielbasa cienka wieprzowa typu Sokoléw lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g
gotowego produktu minimum 105 g. Produkt bezglutenowy

kg

33.

Kielbasa zywiecka podsuszana typu Sokotow/JBB lub rownowazna - migso drobiowe, sol,
przyprawy naturalne, substancja konserwujgca — azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
uzyto min. 104g migsa wieprzowego. Ostonka niejadalna. Wedlina krojona w plastry o grubosci
1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci
nie krotszym niz 7 dni

kg

34.

Parowki wieprzowe typu jubilatki typu Sokotéw lub rownowazne - zawarto$¢ migsa minimum
72%

kg

35.

Parowki z szynki typu JBB lub réwnowazne - migso wieprzowe z szynki nie mniej niz 90 %
produkt bezglutenowy

32

kg

36.

Pasztet pieczony - z migsa mieszanego, Sktad: 100 g produktu zawiera: migso z indyka min. 62g,
migso wieprzowe min. 30g, cebula, ttuszcz wieprzowy, watroba wieprzowa, watroba z indyka,
mleko w proszku, maka pszenna, sol, warzywa suszone, hydrolizat biatkowy (rzepak, kukurydza),
przyprawy.

10

kg

37.

Poledwica sopocka typu Sokoléw lub réownowazna - schab wieprzowy, sol, cukry, substancja
zageszczajaca - karagen, aromaty, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, przeciwutleniacz -
izoaskorbinian sodu, substancja konserwujaca - azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g wyrobu
gotowego uzyto min. 102g migsa wieprzowego. Produkt bez fosforanow i cytrynianéw dodanych,
skrobi oraz soi. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni

kg

38.

Przysmak w konserwie z galaretka typu JBB lub rownowazny

kg
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Szynka wiejska typu Sokoléw lub rownowazna - wieprzowa, sol, cukier, substancja
zageszczajaca: karagen, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 103g szynki wieprzowej. Ostonka niejadalna. Produkt
bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie
w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krotszym niz 7 dni.

10

kg

40.

Szynka wiejska - rézne rodzaje typu JBB lub rownowazna 100g produktu uzyskano z powyzej
110 g migsa. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoSci nie krétszym niz 7 dni.

kg

41.

Szynka z piersi indyka delikatna 440 g typu JBB lub rownowazna

szt.

42.

Szynka z masarskiego stolu typu JBB lub rownowazna- sktadniki: szynka wieprzowa, sol, cukier,
przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
uzyto 114g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra,
pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7
dni.

10

kg

43.

Szynka z piersi indyka typu Pekpol/JBB lub réwnowazna - Wedlina krojona w plastry o grubosci
1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

10

kg

44,

Szynka ze straganu typu Wedliny Starych Mistrzéw Nik Pol lub réwnowazna - Sktadniki:
szynka wieprzowa, sol, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto 110g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o
grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem
przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni.

kg

45.

Golonka wojskowa typu JBB lub rownowazna

kg

46.

Boczek faszerowany typu JBB lub rownowazna

kg

47.

Kielbasa krajana typu JBB lub réwnowazna - wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krotszym
niz 7 dni. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krétszym niz 7 dni.

kg

48.

Kielbasa schabowa typu Sokoléw lub rownowazna - migso wieprzowe 92% (w tym schab
wieprzowy min.50%), migso z kurczaka 5%, sol, przyprawy naturalne, cukier, substancja
zaggszczajaca: karagen, substancja konserwujaca: azotyn sodu, naturalna ostonka wieprzowa.

kg

49.

Lopatka prasowana typu JBB lub rownowazna - Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

50.

Ogonéwka tradycyjna typu JBB lub réwnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego
produktu minimum 102 g. Produkt bezglutenowy. - Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

51.

Kielbasa swojska typu JBB lub réwnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 112 g. Produkt bezglutenowy.

kg

52.

Kietbasa parowkowa typu JBB lub réwnowazna

kg

53.

Mortadela typu Sokotéw lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

54,

Poledwica miodowa typu JBB lub réwnowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

55.

Kaszanka typu Starawie$ lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 130 g. Produkt bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubos$ci 1-1,5 milimetra,
pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoSci nie krétszym niz 7
dni.

kg

56.

Salceson (wloski/bronszwicki) typu Sokotow lub rownowazna

kg

57.

Kielbasa biala parzona typu JBB lub réwnowazna powyzej 77% migsa

kg

58.

Poledwica drobiowa typu JBB lub réwnowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
kroétszym niz 7 dni

kg

59.

Pasztetowa typu JBB lub rownowazna

kg
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60. | Pieczen kanapkowa typu JBB lub réwnowazna 0 kg

61. | Mielonka typu JBB lub rownowazna 0 kg

Kielbasa szynkowa typu Sokotéw lub rownowazna. Szynka wieprzowa, s6l, mieszanki przypraw,
wzmacniacz smaku — glutaminian sodu, substancja konserwujaca — azotyn sodu, Do

62. wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 105g szynki wieprzowej. Produkt bez fosforanow 0 kg
dodanych. Produkt moze zawiera¢ $ladowe ilo$ci substancji: seler i jego pochodne gorczyca i jej
pochodne.

Baleron gotowany typu Sokotow lub rownowazna - migso wieprzowe z karkowki (min.73%),
woda, sol, biatko sojowe, stabilizatory: trifosforany, karagen, aromaty (w tym dymu

63. | wedzarniczego), wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, 5'-rybonukleotydy disodowe, 0 kg
czosnek, hydrolizat biatka sojowego, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja konserwujaca:
azotyn sodu.

Kielbasa tatrzanska typu Balcerzak lub rownowazna zawarto$¢ migsa minimum 90 %. Wedlina
64. | krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 0 kg
kg z terminem przydatnoSci nie krétszym niz 7 dni.

65 Kielbasa krakowska sucha 2559 typu Olewnik lub rownowazna 100g produktu uzyskano ze 143 g 0

migsa waga jednej sztuki 255g - 100 g produktu ze 143 g migsa szt

Poledwiczanka z warzywami typu JBB lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o
66. | grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem 0 kg
przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni.

Czes¢ 2 - Dostawa artykuléw miesnych i wedlin do Szkoly Podstawowej im. Henryka Sienkiewicza
w Kamionnie

L.p. Asortyment zapotrzebowanie j.m.

Boczek surowy b/z ekstra - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
1. | r6zowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 20%. Produkt 2,5 kg
$wiezy, niemrozony.

2 Filet surowy z piersi kurczaka - kolor blador6zowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu. 150 K
* | Produkt $wiezy, niemrozony. g
Filet surowy z piersi indyka - bez kosci, skory, przerostow, blon, $ciegien, kosci. Produkt §wiezy,
3, |Flletsu ! indyk ; ostow, ble 200 kg
niemrozony. Barwa jasnor6zowa, zapach swoisty dla §wiezego indyka.
Flaki 0,9 kg (jednorazowo) - flaki wotowe, krojone SWIEZE 26 opak.
5. | Korpusy z kaczki - $wiezy, niemrozony 0 kg
6 Kosci karkowe - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rozowej, zapachu 180 ki
" | odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Wymagane migso przy kosciach. g
7 Kurczak $wiezy - kolor skory bladorézowy, zapach swoisty dla §wiezego drobiu. Produkt $wiezy, 180 ki
' | niemrozony. g

Lopatka b/k 11 klasa - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej,
8 zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 12%. Produkt $wiezy, 0 ki

' | niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 3 do 4kg. Bez skory, kosci, $ciggien, przerostow Y
thuszczowych, przebarwien i przekrwien. Ladne, estetycznie wytrybowane.

Lopatka b/k ekstra (pileczki) - migso wieprzowe z certyfikowanych péttusz klasy S, o brawie
9. | rézowej, zapachu odpowiednim dla §wiezego miesa, o zawartosci thuszczu do 10%. Produkt 500 kg
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci $ciggien.

Porcje rosolowe korpusy - kolor skory blador6zowy, migsa rézowy zapach swoisty dla $wiezego
10, | Pore orpusy - kole 0 kg
drobiu. Produkt swiezy, niemrozony.

Schab karkowy b/k - migso wieprzowe z certyfikowanych poéttusz klasy S, o brawie rozowe;j,
11. | zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Produkt bez ko$ci i 200 kg
skory, pozbawiony zewnetrznych bton oraz tzw. Korony
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Schab wieprzowy b/k $rodkowy - mi¢so wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt §wiezy, niemrozony. Produkt bez
kosci i skory, pozbawiony zewngtrznych bton oraz tzw. Warkocza.

200

kg

13.

Skrzydlo z indyka - Skrzydlo bez pioér. Produkt $wiezy, niemrozony. Barwa jasnorézowa, zapach
swoisty dla §wiezego indyka.

40

kg

14.

Slonina - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie ré6zowej, zapachu
odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Grubo$¢ ptata powyzej 2,5 cm.

kg

15.

Smalec w kostce wp. w wadze 200 g / sztuka

kg

16.

Szponder wolowy chudy, z mtodych tusz wotowych, z koscia, kolor ciemnorézowy, niemrozony

15

kg

17.

Szynka wieprzowa pileczki - migso wieprzowe z certyfikowanych poéttusz klasy S, o brawie
rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 10%. Produkt
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci, $ciggien.

kg

18.

Udko z kurczaka paleczka - kolor skory blador6zowy, migsa r6zowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt §wiezy, nie mrozony.

kg

19.

Udziec z kurczaka (bioderko) - kolor skory blador6zowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony.

200

kg

20.

Watroba z kurczaka - o kolorze swoistym dla $wiezej watroby, swieza, niemrozona

kg

21,

Zebra tréjkaty (konce) - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rozowej,
zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 10%. Produkt $wiezy,
niemrozony. ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM

kg

22,

Zebra paski - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci ttus;czu do 10%. Produkt $wiezy, niemrozony.
ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM

50

kg

23.

Skrzydlo z kurczaka - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla swiezego
drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony. Pozbawiony pior.

kg

24,

Zoladki drobiowe - kolor skory bladorézowy, migsa rézowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
Produkt §wiezy, niemrozony.

kg

25,

Udziec indyczy - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
Produkt §wiezy, niemrozony.

kg

26.

Udko z kurczaka ¢éwiartka - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt $wiezy, niemrozony.

kg

27.

Golonka z/k wp - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony.

kg

28.

Filet z indyka wedzony typu Pekpol lub rownowazny - min. 91%, woda, sél, cukry, aromaty,
substancja zaggszczajaca - karagen, przeciwutleniacz - izoaskorbinian sodu, substancja
konserwujaca - azotyn sodu. Produkt bez fosforanow i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi.
Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krétszym niz 7 dni

kg

29.

Kielbasa $laska typu Sokolow lub réwnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 103 g. Produkt bezglutenowy.

kg

30.

Kielbasa krakowska parzona typu Sokoléw lub réwnowazna - migso wieprzowe (64,4%), woda,
skrobia, sol, biatko sojowe, bialko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zaggszczajace:
substancja konserwujaca: azotyn sodu. Migso wieprzowe (64,4%), woda, skrobia, sol, biatko
sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zageszczajace: substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krétszym niz 7 dni

kg

31.

Kielbasa podwawelska typu Sokoléw lub réwnowazna - mig¢so wieprzowe min. 96%, woda, sol,
cukry, substancja zageszczajaca - karagen, aromaty, mieszanka przypraw, przeciwutleniacz -
izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, substancja konserwujaca - azotyn
sodu. Produkt bez fosforanow i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi.

kg

32.

Kielbasa cienka wieprzowa typu Sokoléw lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g
gotowego produktu minimum 105 g. Produkt bezglutenowy

15

kg
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Kielbasa zywiecka podsuszana typu Sokotow/JBB lub rownowazna - migso drobiowe, sol,
przyprawy naturalne, substancja konserwujaca — azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
uzyto min. 104g migsa wieprzowego. Ostonka niejadalna. Wedlina krojona w plastry o grubosci
1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci
nie krétszym niz 7 dni

kg

34.

Parowki wieprzowe typu jubilatki typu Sokotéw lub rownowazne - zawarto$¢ mi¢sa minimum
72%

kg

35.

Paréwki z szynki typu JBB lub réwnowazne - migso wieprzowe z szynki nie mniej niz 90 %
produkt bezglutenowy

10

kg

36.

Pasztet pieczony - z migsa mieszanego, Sktad: 100 g produktu zawiera: migso z indyka min. 62g,
migso wieprzowe min. 30g, cebula, ttuszcz wieprzowy, watroba wieprzowa, watroba z indyka,
mleko w proszku, maka pszenna, sol, warzywa suszone, hydrolizat biatkowy (rzepak, kukurydza),
przyprawy.

kg

37.

Poledwica sopocka typu Sokoléw lub réwnowazna - schab wieprzowy, sol, cukry, substancja
zageszczajaca - karagen, aromaty, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, przeciwutleniacz -
izoaskorbinian sodu, substancja konserwujaca - azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g wyrobu
gotowego uzyto min. 102g migsa wieprzowego. Produkt bez fosforanéw i cytrynianéw dodanych,
skrobi oraz soi. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni

kg

38.

Przysmak w konserwie z galaretka typu JBB lub rownowazny

kg

39.

Szynka wiejska typu Sokoléw lub réwnowazna - wieprzowa, sol, cukier, substancja
zageszczajaca: karagen, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 103g szynki wieprzowej. Ostonka niejadalna. Produkt
bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie
w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krotszym niz 7 dni.

kg

40.

Szynka wiejska - rézne rodzaje typu JBB lub rownowazna 100g produktu uzyskano z powyzej
110 g migsa. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni.

kg

41.

Szynka z piersi indyka delikatna 440 g typu JBB lub rownowazna

szt.

42.

Szynka z masarskiego stolu typu JBB lub rownowazna- sktadniki: szynka wieprzowa, sol, cukier,
przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
uzyto 114g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra,
pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krétszym niz 7
dni.

kg

43.

Szynka z piersi indyka typu Pekpol/JBB lub réwnowazna - Wedlina krojona w plastry o grubosci
1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krotszym niz 7 dni.

kg

44,

Szynka ze straganu typu Wedliny Starych Mistrzéw Nik Pol lub réwnowazna - Sktadniki:
szynka wieprzowa, sol, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto 110g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o
grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem
przydatnosci nie krétszym niz 7 dni.

kg

45.

Golonka wojskowa typu JBB lub rownowazna

kg

46.

Boczek faszerowany typu JBB lub rownowazna

kg

47.

Kielbasa krajana typu JBB lub r6wnowazna - wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krotszym
niz 7 dni. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krétszym niz 7 dni.

kg

48.

Kielbasa schabowa typu Sokoeléw lub réownowazna - migso wieprzowe 92% (w tym schab
wieprzowy min.50%), migso z kurczaka 5%, sol, przyprawy naturalne, cukier, substancja
zageszczajaca: karagen, substancja konserwujaca: azotyn sodu, naturalna ostonka wieprzowa.

kg

49.

Lopatka prasowana typu JBB lub rownowazna - Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

50.

Ogonowka tradycyjna typu JBB lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego
produktu minimum 102 g. Produkt bezglutenowy. - Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg
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51. | Kietbasa swojska typu JBB lub réwnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu 0 kg
minimum 112 g. Produkt bezglutenowy.
52. | Kietbasa paréwkowa typu JBB lub réwnowazna 0 kg
Mortadela typu Sokotow lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
53. | milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie 0 kg
krotszym niz 7 dni.
Poledwica miodowa typu JBB lub réwnowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
54. | milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie 0 kg
krétszym niz 7 dni.
Kaszanka typu Starawie$ lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 130 g. Produkt bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubos$ci 1-1,5 milimetra,
55 0 k
" | pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krotszym niz 7 g
dni.
56. | Salceson (wloski/bronszwicki) typu Sokolow lub rownowazna 0 kg
57. | Kielbasa biala parzona typu JBB lub réwnowazna powyzej 77% migsa 10 kg
Poledwica drobiowa typu JBB lub réwnowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
58. | milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie 0 kg
krotszym niz 7 dni
59. | Pasztetowa typu JBB lub réwnowazna 0 kg
60. | Pieczen kanapkowa typu JBB lub réwnowazna kg
61. | Mielonka typu JBB lub réwnowazna kg
Kielbasa szynkowa typu Sokotow lub rownowazna. Szynka wieprzowa, sol, mieszanki przypraw,
wzmachiacz smaku — glutaminian sodu, substancja konserwujaca — azotyn sodu, Do
62. | wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 105g szynki wieprzowej. Produkt bez fosforanow 0 kg
dodanych. Produkt moze zawiera¢ §ladowe ilo$ci substancji: seler i jego pochodne gorczyca i jej
pochodne.
Baleron gotowany typu Sokotow lub rownowazna - migso wieprzowe z karkowki (min.73%),
woda, sol, biatko sojowe, stabilizatory: trifosforany, karagen, aromaty (w tym dymu
63. | wedzarniczego), wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, 5'-rybonukleotydy disodowe, 0 kg
czosnek, hydrolizat biatka sojowego, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja konserwujaca:
azotyn sodu.
Kielbasa tatrzanska typu Balcerzak lub rOwnowazna zawarto$¢ migsa minimum 90 %. Wedlina
64. | krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 0 kg
kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni.
65 Kielbasa krakowska sucha 2559 typu Olewnik lub rownowazna 100g produktu uzyskano ze 143 g 20 -
* | migsa waga jednej sztuki 255g - 100 g produktu ze 143 g migsa '
Poledwiczanka z warzywami typu JBB lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o
66. | grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem 0 kg
przydatnosci nie krétszym niz 7 dni.
Czes¢ 3 - Dostawa artykuléw miesnych i wedlin do Szkoly Podstawowej im. Wincentego Witosa
w Gwizdalach
L.p. Asortyment zapotrzebowanie j.m.
Boczek surowy b/z ekstra - migso wieprzowe z certyfikowanych poéttusz klasy S, o brawie
1. | rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawarto$ci thuszczu do 20%. Produkt 0 kg
$wiezy, niemrozony.
2 Filet surowy z piersi kurczaka - kolor blador6zowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu. 90 K
' | Produkt $wiezy, niemrozony. g
3 Filet surowy z piersi indyka - bez kosci, skory, przerostow, blon, $ciegien, kosci. Produkt §wiezy, 0 K
" | niemrozony. Barwa jasnor6zowa, zapach swoisty dla $wiezego indyka. g
Flaki 0,9 kg (jednorazowo) - flaki wotowe, krojone SWIEZE opak.
5. | Korpusy z kaczki - $wiezy, niemrozony 5 kg
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Kosci karkowe - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Wymagane migso przy kosciach.

25

kg

Kurczak §wiezy - kolor skory bladorézowy, zapach swoisty dla §wiezego drobiu. Produkt §wiezy,
niemrozony.

kg

Lopatka b/k II klasa - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej,
zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 12%. Produkt swiezy,
niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 3 do 4kg. Bez skory, kosci, $ciggien, przerostow
thuszczowych, przebarwien i przekrwien. Ladne, estetycznie wytrybowane.

220

kg

Lopatka b/k ekstra (pileczki) - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
rozowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 10%. Produkt
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci $ciggien.

200

kg

10.

Porcje rosolowe korpusy - kolor skory bladorézowy, migsa r6zowy zapach swoisty dla $wiezego
drobiu. Produkt swiezy, niemrozony.

110

kg

11.

Schab karkowy b/k - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej,
zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Produkt bez kosci i
skory, pozbawiony zewnetrznych bton oraz tzw. Korony

kg

12.

Schab wieprzowy b/k srodkowy - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Produkt bez
kosci i skory, pozbawiony zewngtrznych bton oraz tzw. Warkocza.

85

kg

13.

Skrzydlo z indyka - Skrzydlo bez pior. Produkt $wiezy, niemrozony. Barwa jasnorézowa, zapach
swoisty dla $wiezego indyka.

10

kg

14.

Stonina - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rozowej, zapachu
odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Grubo$¢ ptata powyzej 2,5 cm.

kg

15.

Smalec w kostce wp. w wadze 200 g / sztuka

kg

16.

Szponder wolowy chudy, z mtodych tusz wotowych, z koscia, kolor ciemnorézowy, niemrozony

kg

17.

Szynka wieprzowa pilteczki - migso wieprzowe z certyfikowanych poéttusz klasy S, o brawie
rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci ttuszczu do 10%. Produkt
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci, Sciggien.

kg

18.

Udko z kurczaka paleczka - kolor skory bladorozowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt §wiezy, nie mrozony.

kg

19.

Udziec z kurczaka (bioderko) - kolor skory blador6zowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony.

150

kg

20.

Watroba z kurczaka - o kolorze swoistym dla $wiezej watroby, swieza, niemrozona

kg

21,

Zebra tréjkaty (konce) - migso wieprzowe z certyfikowanych péttusz klasy S, o brawie rézowej,
zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawartosci thuszezu do 10%. Produkt $wiezy,
niemrozony. ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM

10

kg

22,

Zebra paski - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszezu do 10%. Produkt $wiezy, niemrozony.
ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM

kg

23.

Skrzydlo z kurczaka - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla swiezego
drobiu. Produkt $wiezy, niemrozony. Pozbawiony pior.

kg

24,

Zoladki drobiowe - kolor skory blador6zowy, migsa rézowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
Produkt $wiezy, niemrozony.

kg

25.

Udziec indyczy - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
Produkt §wiezy, niemrozony.

kg

26.

Udko z kurczaka ¢wiartka - kolor skory bladorézowy, migsa rézowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt $wiezy, niemrozony.

kg

27.

Golonka z/k wp - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
odpowiednim dla §wiezego mig¢sa. Produkt $wiezy, niemrozony.

kg

28.

Filet z indyka wedzony typu Pekpol lub rownowazny - min. 91%, woda, sél, cukry, aromaty,
substancja zaggszczajaca - karagen, przeciwutleniacz - izoaskorbinian sodu, substancja
konserwujaca - azotyn sodu. Produkt bez fosforanéw i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi.
Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krétszym niz 7 dni

kg
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29 Kielbasa $laska typu Sokolow lub réwnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu 0 K
* | minimum 103 g. Produkt bezglutenowy. g

Kielbasa krakowska parzona typu Sokoléw lub rownowazna - migso wieprzowe (64,4%), woda,

skrobia, sol, biatko sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zaggszczajace:
substancja konserwujaca: azotyn sodu. Migso wieprzowe (64,4%), woda, skrobia, sol, biatko

30. |7, . . o . o . 5 kg
sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zageszczajace: substancja

konserwujaca: azotyn sodu. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana

hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krotszym niz 7 dni

Kielbasa podwawelska typu Sokolow lub réwnowazna - migso wieprzowe min. 96%, woda, sol,

31 cukry, substancja zaggszczajaca - karagen, aromaty, mieszanka przypraw, przeciwutleniacz - o5 K
* | izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, substancja konserwujaca - azotyn g
sodu. Produkt bez fosforandw i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi.
32 Kielbasa cienka wieprzowa typu Sokoléw lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g 0 kg

gotowego produktu minimum 105 g. Produkt bezglutenowy

Kielbasa zywiecka podsuszana typu Sokotow/JBB lub rownowazna - migso drobiowe, sol,
przyprawy naturalne, substancja konserwujaca — azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
33. | uzyto min. 104g migsa wieprzowego. Ostonka niejadalna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 20 kg
1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci
nie krétszym niz 7 dni

Parowki wieprzowe typu jubilatki typu Sokotéw lub rownowazne - zawarto$¢ migsa minimum
34. 1 750, 0 kg
35 Parowki z szynki typu JBB lub réwnowazne - mig¢so wieprzowe z szynki nie mniej niz 90 % o5 K
* | produkt bezglutenowy g

Pasztet pieczony - z migsa mieszanego, Sktad: 100 g produktu zawiera: migso z indyka min. 62g,
36. | mieso wieprzowe min. 30g, cebula, thuszcz wieprzowy, watroba wieprzowa, watroba z indyka, 0 kg
mleko w proszku, maka pszenna, sol, warzywa suszone, hydrolizat biatkowy (rzepak, kukurydza),

przyprawy.

Poledwica sopocka typu Sokoléw lub réwnowazna - schab wieprzowy, sél, cukry, substancja
zageszczajaca - karagen, aromaty, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, przeciwutleniacz -

37 izoaskorbinian sodu, substancja konserwujaca - azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g wyrobu 20 K
" | gotowego uzyto min. 102g migsa wieprzowego. Produkt bez fosforanéw i cytrynianéw dodanych, g
skrobi oraz soi. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krétszym niz 7 dni
38. | Przysmak w konserwie z galaretka typu JBB lub réwnowazny 0 kg

Szynka wiejska typu Sokolow lub réwnowazna - wieprzowa, sol, cukier, substancja
zageszczajaca: karagen, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
39. | wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 103g szynki wieprzowej. Ostonka niejadalna. Produkt 0 kg
bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie
w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krétszym niz 7 dni.

Szynka wiejska - rézne rodzaje typu JBB lub rownowazna 100g produktu uzyskano z powyzej
40. | 110 g migsa. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie 0 kg
W opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krotszym niz 7 dni.

41. | Szynka z piersi indyka delikatna 440 g typu JBB lub réwnowazna 0 szt.

Szynka z masarskiego stotu typu JBB lub rownowazna- sktadniki: szynka wieprzowa, sol, cukier,
przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
42. | uzyto 114g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o gruboscei 1-1,5 milimetra, 0 kg
pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoS$ci nie krétszym niz 7
dni.

Szynka z piersi indyka typu Pekpol/JBB lub réwnowazna - Wedlina krojona w plastry o grubosci
43, | 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie 0 kg
krotszym niz 7 dni.

Szynka ze straganu typu Wedliny Starych Mistrzéw Nik Pol lub réwnowazna - Sktadniki:
szynka wieprzowa, sol, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
44 | wyprodukowania 100g produktu uzyto 110g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry 0 kg
0 grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem
przydatnosci nie krotszym niz 7 dni.

45, | Golonka wojskowa typu JBB lub réwnowazna 0 kg

46. | Boczek faszerowany typu JBB lub réwnowazna 0 kg

Kielbasa krajana typu JBB lub r6wnowazna - wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
47 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krotszym 0
niz 7 dni. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krotszym niz 7 dni.

kg
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Kielbasa schabowa typu Sokoléw lub rownowazna - migso wieprzowe 92% (w tym schab
48. | wieprzowy min.50%), mieso z kurczaka 5%, sol, przyprawy naturalne, cukier, substancja 0 kg
zageszczajaca: karagen, substancja konserwujaca: azotyn sodu, naturalna ostonka wieprzowa.

Lopatka prasowana typu JBB lub rownowazna - Wedlina krojona w plastry o grubos$ci 1-1,5
49, | milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie 15 kg
krétszym niz 7 dni.

Ogonowka tradycyjna typu JBB lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego
50 produktu minimum 102 g. Produkt bezglutenowy. - Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 20

milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoSci nie kg
krétszym niz 7 dni.

51. | Kietbasa swojska typu JBB lub réwnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu 0 kg
minimum 112 g. Produkt bezglutenowy.

52. | Kietbasa paréwkowa typu JBB lub réwnowazna 0 kg

Mortadela typu Sokotéw lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
53. | milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie 0 kg
krétszym niz 7 dni.

Poledwica miodowa typu JBB lub réwnowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
54. | milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie 10 kg
krétszym niz 7 dni.

Kaszanka typu Starawie$ lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
55 minimum 130 g. Produkt bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, 0

pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoSci nie krétszym niz 7 kg
dni.
56. | Salceson (wloski/bronszwicki) typu Sokolow lub rownowazna 0 kg
57. | Kielbasa biala parzona typu JBB lub réwnowazna powyzej 77% migsa 0 kg

Poledwica drobiowa typu JBB lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
58. | milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie 0 kg
krétszym niz 7 dni

59. | Pasztetowa typu JBB lub réwnowazna 0 kg
60. | Pieczen kanapkowa typu JBB lub rownowazna 0 kg
61. | Mielonka typu JBB lub réwnowazna 0 kg

Kielbasa szynkowa typu Sokotow lub rownowazna. Szynka wieprzowa, sol, mieszanki przypraw,
wzmachiacz smaku — glutaminian sodu, substancja konserwujaca — azotyn sodu, Do

62. | wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 105g szynki wieprzowe;j. Produkt bez fosforanow 0 kg
dodanych. Produkt moze zawiera¢ §ladowe ilo$ci substancji: seler i jego pochodne gorczyca i jej
pochodne.

Baleron gotowany typu Sokotow lub rownowazna - migso wieprzowe z karkoéwki (min.73%),
woda, sdl, biatko sojowe, stabilizatory: trifosforany, karagen, aromaty (w tym dymu

63. | wedzarniczego), wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, 5'-rybonukleotydy disodowe, 0 kg
czosnek, hydrolizat biatka sojowego, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja konserwujaca:
azotyn sodu.

Kielbasa tatrzanska typu Balcerzak lub rownowazna zawarto$¢ migsa minimum 90 %. Wedlina
64. | krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 0 kg
kg z terminem przydatnosci nie krétszym niz 7 dni.

65 Kielbasa krakowska sucha 2559 typu Olewnik lub rownowazna 100g produktu uzyskano ze 143 g 0

mig¢sa waga jednej sztuki 255g - 100 g produktu ze 143 g migsa szt

Poledwiczanka z warzywami typu JBB lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o
66. | grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem 0 kg
przydatnosci nie krétszym niz 7 dni.

Cze$¢ 4 - Dostawa artykuléw miesnych i wedlin do Szkoly Podstawowej Nr 1 im. Baonu
»,Nadbuzanskiego” Armii Krajowej w Lochowie

L.p. Asortyment zapotrzebowanie j.m.

Boczek surowy b/z ekstra - migso wieprzowe z certyfikowanych péttusz klasy S, o brawie
1. | rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 20%. Produkt 0 kg
$wiezy, niemrozony.
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2 Filet surowy z piersi kurczaka - kolor blador6zowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu. 230 K
* | Produkt $wiezy, niemrozony. g
3 Filet surowy z piersi indyka - bez kosci, skory, przerostow, blon, Sciggien, kosci. Produkt §wiezy, 0 K
' | niemrozony. Barwa jasnordézowa, zapach swoisty dla swiezego indyka. g
Flaki 0,9 kg (jednorazowo) - flaki wotowe, krojone SWIEZE 0 opak.
5. | Korpusy z kaczki - $wiezy, niemrozony 0 kg
6 Kosci karkowe - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rozowe;j, zapachu 0 K
" | odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt §wiezy, niemrozony. Wymagane migso przy kosciach. g
7 Kurczak $wiezy - kolor skory blador6zowy, zapach swoisty dla §wiezego drobiu. Produkt $wiezy, 0 K
' | niemrozony. ;
Lopatka b/k II klasa - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej,
8 zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 12%. Produkt $wiezy, 470 K
' | niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 3 do 4kg. Bez skory, kosci, $ciggien, przerostow g
thuszczowych, przebarwien i przekrwien. Ladne, estetycznie wytrybowane.
Lopatka b/k ekstra (pileczki) - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
9. | r6Zzowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego miesa, o zawartoci ttuszczu do 10%. Produkt 0 kg
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci $ciggien.
Porcje rosolowe korpusy - kolor skory bladorézowy, migsa ré6zowy zapach swoisty dla §wiezego
10. | Fore orpusy - kolc 200 kg
drobiu. Produkt swiezy, niemrozony.
Schab karkowy b/k - migso wieprzowe z certyfikowanych péttusz klasy S, o brawie rézowej,
11. | zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Produkt bez ko$ci i 150 kg
skory, pozbawiony zewngtrznych bton oraz tzw. Korony
Schab wieprzowy b/k $rodkowy - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
12. | r6zowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Produkt bez 130 kg
kosci i skory, pozbawiony zewngtrznych bton oraz tzw. Warkocza.
13 Skrzydlo z indyka - Skrzydlo bez piér. Produkt $wiezy, niemrozony. Barwa jasnorézowa, zapach K
* | swoisty dla $wiezego indyka. g
14 Slonina - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie ré6zowej, zapachu 10 K
" | odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt §wiezy, niemrozony. Grubos¢ plata powyzej 2,5 cm. g
15. | Smalec w kostce wp. w wadze 200 g / sztuka 0 kg
16. | Szponder wolowy chudy, z mtodych tusz wolowych, z koscia, kolor ciemnorézowy, niemrozony 0 kg
Szynka wieprzowa pileczki - migso wieprzowe z certyfikowanych poéttusz klasy S, o brawie
17. | rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszezu do 10%. Produkt 120 kg
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci, $ciegien.
Udko z kurczaka paleczka - kolor skory blador6zowy, migsa ré6zowy, zapach swoisty dla
18. (... ; P X 0 kg
$wiezego drobiu. Produkt $wiezy, nie mrozony.
Udziec z kurczaka (bioderko) - kolor skory blador6zowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla
19. | : A . 145 kg
$wiezego drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony.
20. | Watroba z kurczaka - o kolorze swoistym dla $wiezej watroby, swieza, niemrozona 80 kg
Zebra tréjkaty (konce) - migso wieprzowe z certyfikowanych péttusz klasy S, o brawie rézowej,
21. | zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 10%. Produkt $wiezy, 0 kg
niemrozony. ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM
Zebra paski - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
22. | odpowiednim dla $wiezego migsa, 0 zawartosci thuszezu do 10%. Produkt $wiezy, niemrozony. 0 kg
ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM
23 Skrzydlo z kurczaka - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla swiezego 0 K
* | drobiu. Produkt $wiezy, niemrozony. Pozbawiony pior. g
24 Zotadki drobiowe - kolor skory bladorézowy, migsa rézowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu. 0 K
* | Produkt $wiezy, niemrozony. 9
25 Udziec indyczy - kolor skory bladorézowy, migsa r6zowy, zapach swoisty dla §wiezego drobiu. 0 K
* | Produkt $wiezy, niemrozony. 9
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Udko z kurczaka ¢wiartka - kolor skory blador6zowy, migsa ré6zowy, zapach swoisty dla

26.| . . . o . 0 kg
$wiezego drobiu. Produkt $wiezy, niemrozony.

27 Golonka z/k wp - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu 0 kg

odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt §wiezy, niemrozony.

Filet z indyka wedzony typu Pekpol lub réwnowazny - min. 91%, woda, sél, cukry, aromaty,
substancja zaggszczajaca - Karagen, przeciwutleniacz - izoaskorbinian sodu, substancja

28. | konserwujaca - azotyn sodu. Produkt bez fosforanéw i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi. 6 kg
Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoS$ci nie krotszym niz 7 dni

29 Kielbasa $laska typu Sokolow lub réwnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu 0

minimum 103 g. Produkt bezglutenowy. kg

Kielbasa krakowska parzona typu Sokoléw lub rownowazna - migso wieprzowe (64,4%), woda,
skrobia, sol, biatko sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zageszczajace:
30 substancja konserwujaca: azotyn sodu. Migso wieprzowe (64,4%), woda, skrobia, sol, biatko 0
" | sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zageszczajace: substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni

kg

Kielbasa podwawelska typu Sokolow lub réwnowazna - migso wieprzowe min. 96%, woda, sol,
31 cukry, substancja zageszczajaca - karagen, aromaty, mieszanka przypraw, przeciwutleniacz - 0

* | izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, substancja konserwujaca - azotyn
sodu. Produkt bez fosforandw i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi.

kg

32 Kielbasa cienka wieprzowa typu Sokoléw lub rownowazna - zawartos¢ migsa w 100 g 0

gotowego produktu minimum 105 g. Produkt bezglutenowy kg

Kielbasa zywiecka podsuszana typu Sokotow/JBB lub rownowazna - migso drobiowe, sol,
przyprawy naturalne, substancja konserwujaca — azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
33. | uzyto min. 104g migsa wieprzowego. Ostonka niejadalna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 20 kg
1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci
nie krétszym niz 7 dni

34 Parowki wieprzowe typu jubilatki typu Sokotéw lub rownowazne - zawarto$¢ migsa minimum 0

72% kg
35 Paréwki z szynki typu JBB lub réwnowazne - migso wieprzowe z szynki nie mniej niz 90 % 60 K
* | produkt bezglutenowy g
Pasztet pieczony - z migsa mieszanego, Skfad: 100 g produktu zawiera: migso z indyka min. 62g,
36 migso wieprzowe min. 30g, cebula, thuszcz wieprzowy, watroba wieprzowa, watroba z indyka, 0 kg
* | mleko w proszku, maka pszenna, sl, warzywa suszone, hydrolizat biatkowy (rzepak, kukurydza),
przyprawy.

Poledwica sopocka typu Sokoléw lub réwnowazna - schab wieprzowy, sol, cukry, substancja
zageszczajaca - karagen, aromaty, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, przeciwutleniacz -
37 izoaskorbinian sodu, substancja konserwujgaca - azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g wyrobu 20 kg
" | gotowego uzyto min. 102g migsa wieprzowego. Produkt bez fosforanow i cytrynianéw dodanych,
skrobi oraz soi. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni

38. | Przysmak w konserwie z galaretka typu JBB lub rownowazny 0 kg

Szynka wiejska typu Sokoléw lub rownowazna - wieprzowa, sol, cukier, substancja
zageszczajaca: karagen, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
39. | wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 103g szynki wieprzowej. Ostonka niejadalna. Produkt 0 kg
bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie
w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krotszym niz 7 dni.

Szynka wiejska - rézne rodzaje typu JBB lub rownowazna 100g produktu uzyskano z powyzej
40. | 110 g migsa. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w 15 kg
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krétszym niz 7 dni.

41. | Szynka z piersi indyka delikatna 440 g typu JBB lub réwnowazna 0 szt.

Szynka z masarskiego stolu typu JBB lub rownowazna- sktadniki: szynka wieprzowa, sol, cukier,
przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu

42. | uzyto 114g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, 0 kg
pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krétszym niz 7
dni.
Szynka z piersi indyka typu Pekpol/JBB lub rownowazna - Wedlina krojona w plastry o grubosci

43. | 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie 15 kg

krotszym niz 7 dni.
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44,

Szynka ze straganu typu Wedliny Starych Mistrzow Nik Pol lub réwnowazna - Sktadniki:
szynka wieprzowa, sol, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto 110g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o
grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem
przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni.

kg

45,

Golonka wojskowa typu JBB lub réwnowazna

kg

46.

Boczek faszerowany typu JBB lub rownowazna

kg

47.

Kielbasa krajana typu JBB lub réwnowazna - wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krotszym
niz 7 dni. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krétszym niz 7 dni.

kg

48.

Kielbasa schabowa typu Sokeléw lub rownowazna - migso wieprzowe 92% (w tym schab
wieprzowy min.50%), migso z kurczaka 5%, sol, przyprawy naturalne, cukier, substancja
zageszczajaca: karagen, substancja konserwujaca: azotyn sodu, naturalna ostonka wieprzowa.

kg

49.

Lopatka prasowana typu JBB lub rownowazna - Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

50.

Ogonéwka tradycyjna typu JBB lub réwnowazna - zawartos¢ migsa w 100 g gotowego
produktu minimum 102 g. Produkt bezglutenowy. - Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

51.

Kielbasa swojska typu JBB lub ré6wnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 112 g. Produkt bezglutenowy.

kg

52.

Kietbasa paréwkowa typu JBB lub rownowazna

kg

53.

Mortadela typu Sokotéw lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krotszym niz 7 dni.

kg

54,

Poledwica miodowa typu JBB lub réwnowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

55.

Kaszanka typu Starawie$ lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 130 g. Produkt bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubos$ci 1-1,5 milimetra,
pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoSci nie krétszym niz 7
dni.

kg

56.

Salceson (wloski/bronszwicki) typu Sokotow lub rownowazna

kg

57.

Kielbasa biala parzona typu JBB lub réwnowazna powyzej 77% miesa

kg

58.

Poledwica drobiowa typu JBB lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni

kg

59.

Pasztetowa typu JBB lub rownowazna

kg

60.

Pieczen kanapkowa typu JBB lub réwnowazna

kg

61.

Mielonka typu JBB lub rownowazna

kg

62.

Kielbasa szynkowa typu Sokotow lub rownowazna. Szynka wieprzowa, sol, mieszanki przypraw,
wzmacniacz smaku — glutaminian sodu, substancja konserwujaca — azotyn sodu, Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 105g szynki wieprzowej. Produkt bez fosforanow
dodanych. Produkt moze zawiera¢ §ladowe ilo$ci substancji: seler i jego pochodne gorczyca i jej
pochodne.

kg

63.

Baleron gotowany typu Sokotow lub rownowazna - migso wieprzowe z karkowki (min.73%),
woda, sdl, biatko sojowe, stabilizatory: trifosforany, karagen, aromaty (w tym dymu
wedzarniczego), wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, 5'-rybonukleotydy disodowe,
czosnek, hydrolizat biatka sojowego, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja konserwujaca:
azotyn sodu.

kg

64.

Kielbasa tatrzanska typu Balcerzak lub rownowazna zawarto$¢ migsa minimum 90 %. Wedlina
krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2
kg z terminem przydatnosci nie krétszym niz 7 dni.

kg

65.

Kielbasa krakowska sucha 255¢g typu Olewnik lub rownowazna 100g produktu uzyskano ze 143 g
mig¢sa waga jednej sztuki 255g - 100 g produktu ze 143 g migsa

szt.

66.

Poledwiczanka z warzywami typu JBB lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o
grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem
przydatnosci nie krotszym niz 7 dni.

kg
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Cze$¢ 5 - Dostawa artykuléw miegsnych i wedlin do Szkoly Podstawowej Nr 3 im. Marii Konopnickiej
w Lochowie

L.p. Asortyment zapotrzebowanie j.m.

Boczek surowy b/z ekstra - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
1. | r6zowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 20%. Produkt 0 kg
$wiezy, niemrozony.

Filet surowy z piersi kurczaka - kolor blador6zowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
2. owy  piersi ku 600 kg
Produkt §wiezy, niemrozony.
Filet surowy z piersi indyka - bez kosci, skory, przerostow, blon, Sciegien, kosci. Produkt §wiezy,
3, | Filetsu ! indyk ry, przerostéw, blc 120 kg
niemrozony. Barwa jasnorézowa, zapach swoisty dla $wiezego indyka.
Flaki 0,9 kg (jednorazowo) - flaki wotowe, krojone SWIEZE 0 opak.
5. | Korpusy z kaczki - $wiezy, niemrozony 0 kg
6 Kosci karkowe - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rozowe;j, zapachu 200 K
" | odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Wymagane migso przy kosciach. g
7 Kurczak $wiezy - kolor skory bladorézowy, zapach swoisty dla §wiezego drobiu. Produkt $wiezy, 600 K
' | niemrozony. g

Lopatka b/k II klasa - mi¢so wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rozowej,
8 zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawarto$ci thuszczu do 12%. Produkt swiezy, 1000 kg
' | niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 3 do 4kg. Bez skory, kosci, $ciggien, przerostow

thuszczowych, przebarwien i przekrwien. Ladne, estetycznie wytrybowane.

Lopatka b/k ekstra (pileczki) - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
9. | r6Zzowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego miesa, o zawartoci ttuszczu do 10%. Produkt 120 kg
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci Sciggien.

Porcje rosolowe korpusy - kolor skory bladorézowy, migsa r6zowy zapach swoisty dla $wiezego
10. | Pore > korpusy - kolc 120 kg
drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony.

Schab karkowy b/k - mieso wieprzowe z certyfikowanych poéttusz klasy S, o brawie rozowe;j,
11. | zapachu odpowiednim dla §wiezego miesa. Produkt $wiezy, niemrozony. Produkt bez kosci i 120 kg
skory, pozbawiony zewngtrznych bton oraz tzw. Korony

Schab wieprzowy b/k srodkowy - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
12. | r6zowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Produkt bez 320 kg
kosci i skory, pozbawiony zewnetrznych bton oraz tzw. Warkocza.

Skrzydlo z indyka - Skrzydto bez pior. Produkt $wiezy, niemrozony. Barwa jasnorézowa, zapach
13. X A 0 kg
swoisty dla §wiezego indyka.
14 Stonina - migso wieprzowe z certyfikowanych poéttusz klasy S, o brawie ré6zowej, zapachu 20 ki
* | odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt §wiezy, niemrozony. Grubo$¢ ptata powyzej 2,5 cm. g
15. | Smalec w kostce wp. w wadze 200 g / sztuka 0 kg
16. | Szponder wolowy chudy, z mtodych tusz wotowych, z koscia, kolor ciemnorézowy, niemrozony 0 kg

Szynka wieprzowa pilteczki - migso wieprzowe z certyfikowanych poéttusz klasy S, o brawie
17. | rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszezu do 10%. Produkt 720 kg
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci, $ciegien.

Udko z kurczaka paleczka - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla
18, | Vdke , @ - kolor skory t 480 kg
$wiezego drobiu. Produkt $wiezy, nie mrozony.

Udziec z kurczaka (bioderko) - kolor skory blador6zowy, migsa ré6zowy, zapach swoisty dla
19. | ;i . Al 0 kg
$wiezego drobiu. Produkt $wiezy, niemrozony.

20. | Watroba z kurczaka - o kolorze swoistym dla §wiezej watroby, swieza, niemrozona 0 kg

Zebra tréjkaty (konce) - migso wieprzowe z certyfikowanych péttusz klasy S, o brawie rézowej,
21. | zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszezu do 10%. Produkt $wiezy, 0 kg
niemrozony. ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM

Zebra paski - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
22. | odpowiednim dla $wiezego migsa, 0 zawartosci thuszezu do 10%. Produkt $wiezy, niemrozony. 0 kg
ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM
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Skrzydlo z kurczaka - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla swiezego
23, | Skrz aka - kolor sk WY, i 0 kg
drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony. Pozbawiony pior.

24 Zoladki drobiowe - kolor skory bladorézowy, migsa roézowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu. 0 K
* | Produkt §wiezy, niemrozony. Y

Udziec indyczy - kolor skory bladorézowy, migsa rézowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
25. AR X 80 kg
Produkt $wiezy, niemrozony.

26 Udko z kurczaka ¢éwiartka - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla 0 K
" | $wiezego drobiu. Produkt $§wiezy, niemrozony. g

Golonka z/k wp - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rozowej, zapachu
27. ka 2/k wp - migso wiep fikowanych pot 0 kg
odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony.

Filet z indyka wedzony typu Pekpol lub réwnowazny - min. 91%, woda, sol, cukry, aromaty,
substancja zaggszczajaca - Karagen, przeciwutleniacz - izoaskorbinian sodu, substancja

28. | konserwujaca - azotyn sodu. Produkt bez fosforanéw i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi. 10 kg
Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni

29 Kielbasa slaska typu Sokolow lub réwnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu 0

minimum 103 g. Produkt bezglutenowy. ko

Kielbasa krakowska parzona typu Sokoléw lub rownowazna - migso wieprzowe (64,4%), woda,
skrobia, sol, biatko sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zageszczajace:
30 substancja konserwujaca: azotyn sodu. Migso wieprzowe (64,4%), woda, skrobia, sol, biatko 20
" | sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zageszczajace: substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni

kg

Kielbasa podwawelska typu Sokolow lub réwnowazna - migso wieprzowe min. 96%, woda, sol,
31 cukry, substancja zageszczajaca - karagen, aromaty, mieszanka przypraw, przeciwutleniacz - 0

* | izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, substancja konserwujaca - azotyn
sodu. Produkt bez fosforandw i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi.

kg

32 Kielbasa cienka wieprzowa typu Sokoléw lub rownowazna - zawartos¢ migsa w 100 g 15

gotowego produktu minimum 105 g. Produkt bezglutenowy ko

Kielbasa zywiecka podsuszana typu Sokotow/JBB lub rownowazna - migso drobiowe, sol,
przyprawy naturalne, substancja konserwujaca — azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
33. | uzyto min. 104g migsa wieprzowego. Ostonka niejadalna. Wedlina Krojona w plastry o grubosci 30 kg
1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci
nie krétszym niz 7 dni

34 Parowki wieprzowe typu jubilatki typu Sokotéw lub rownowazne - zawarto$¢ mi¢gsa minimum 0

72% kg

35 Parowki z szynki typu JBB lub réwnowazne - mi¢so wieprzowe z szynki nie mniej niz 90 % 80

produkt bezglutenowy kg

Pasztet pieczony - z migsa mieszanego, Sktad: 100 g produktu zawiera: migso z indyka min. 62g,
36 migso wieprzowe min. 30g, cebula, thuszcz wieprzowy, watroba wieprzowa, watroba z indyka, 0
" | mleko w proszku, maka pszenna, s0l, warzywa suszone, hydrolizat biatkowy (rzepak, kukurydza),
przyprawy.

kg

Poledwica sopocka typu Sokoléw lub rownowazna - schab wieprzowy, sél, cukry, substancja
zageszczajaca - karagen, aromaty, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, przeciwutleniacz -
37 izoaskorbinian sodu, substancja konserwujaca - azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g wyrobu 20
" | gotowego uzyto min. 102g migsa wieprzowego. Produkt bez fosforandw i cytrynianow dodanych,
skrobi oraz soi. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krétszym niz 7 dni

kg

38. | Przysmak w konserwie z galaretka typu JBB lub rownowazny 0 kg

Szynka wiejska typu Sokoléw lub rownowazna - wieprzowa, sol, cukier, substancja
zageszczajaca: karagen, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
39. | wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 103g szynki wieprzowej. Ostonka niejadalna. Produkt 40 kg
bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie
w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krotszym niz 7 dni.

Szynka wiejska - rozne rodzaje typu JBB lub rownowazna 100g produktu uzyskano z powyzej
40. | 110 g migsa. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w 0 kg
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krétszym niz 7 dni.

41. | Szynka z piersi indyka delikatna 440 g typu JBB lub réwnowazna 0 szt.
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42.

Szynka z masarskiego stolu typu JBB lub rownowazna- sktadniki: szynka wieprzowa, sol, cukier,
przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
uzyto 114g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o grubos$ci 1-1,5 milimetra,
pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoSci nie krétszym niz 7
dni.

kg

43.

Szynka z piersi indyka typu Pekpol/JBB lub réwnowazna - Wedlina krojona w plastry o grubosci
1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

10

kg

44,

Szynka ze straganu typu Wedliny Starych Mistrzéw Nik Pol lub réwnowazna - Sktadniki:
szynka wieprzowa, sol, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto 110g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o
grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem
przydatnosci nie krétszym niz 7 dni.

kg

45.

Golonka wojskowa typu JBB lub réwnowazna

kg

46.

Boczek faszerowany typu JBB lub rownowazna

kg

47.

Kielbasa krajana typu JBB lub réwnowazna - wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krotszym
niz 7 dni. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krétszym niz 7 dni.

kg

48.

Kielbasa schabowa typu Sokoléw lub rownowazna - migso wieprzowe 92% (w tym schab
wieprzowy min.50%), migso z kurczaka 5%, sol, przyprawy naturalne, cukier, substancja
zageszczajaca: karagen, substancja konserwujaca: azotyn sodu, naturalna ostonka wieprzowa.

kg

49,

Lopatka prasowana typu JBB lub réwnowazna - Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

50.

Ogonéwka tradycyjna typu JBB lub réwnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego
produktu minimum 102 g. Produkt bezglutenowy. - Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krotszym niz 7 dni.

kg

51.

Kielbasa swojska typu JBB lub r6wnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 112 g. Produkt bezglutenowy.

15

kg

52.

Kietbasa paréwkowa typu JBB lub rownowazna

kg

53.

Mortadela typu Sokotéw lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

54,

Poledwica miodowa typu JBB lub réwnowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

55.

Kaszanka typu Starawie$ lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 130 g. Produkt bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubos$ci 1-1,5 milimetra,
pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoSci nie krétszym niz 7
dni.

kg

56.

Salceson (wloski/bronszwicki) typu Sokotow lub rownowazna

kg

57.

Kielbasa biala parzona typu JBB lub réwnowazna powyzej 77% miesa

30

kg

58.

Poledwica drobiowa typu JBB lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni

kg

59.

Pasztetowa typu JBB lub rownowazna

kg

60.

Pieczen kanapkowa typu JBB lub rownowazna

kg

61.

Mielonka typu JBB lub rownowazna

kg

62.

Kielbasa szynkowa typu Sokotéw lub rownowazna. Szynka wieprzowa, s6l, mieszanki przypraw,
wzmacniacz smaku — glutaminian sodu, substancja konserwujaca — azotyn sodu, Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 105g szynki wieprzowej. Produkt bez fosforanow
dodanych. Produkt moze zawiera¢ §ladowe ilo$ci substancji: seler i jego pochodne gorczyca i jej
pochodne.

20

kg
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Baleron gotowany typu Sokotow lub rownowazna - migso wieprzowe z karkowki (min.73%),
woda, sol, biatko sojowe, stabilizatory: trifosforany, karagen, aromaty (w tym dymu

63. | wedzarniczego), wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, 5'-rybonukleotydy disodowe, 0 kg
czosnek, hydrolizat biatka sojowego, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja konserwujaca:
azotyn sodu.

Kielbasa tatrzanska typu Balcerzak lub rOwnowazna zawarto$¢ migsa minimum 90 %. Wedlina
64. | krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 0 kg
kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni.

65 Kielbasa krakowska sucha 2559 typu Olewnik lub rownowazna 100g produktu uzyskano ze 143 g 5

mig¢sa waga jednej sztuki 255g - 100 g produktu ze 143 g migsa szt

Poledwiczanka z warzywami typu JBB lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o
66. | grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem 0 kg
przydatnosci nie krétszym niz 7 dni.

Cze$¢ 6 - Dostawa artykuléw miesnych i wedlin Samorzadowego Przedszkola Nr 1 w Lochowie

L.p. Asortyment zapotrzebowanie j.m.

Boczek surowy b/z ekstra - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
1. | rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 20%. Produkt 0 kg
$wiezy, niemrozony.

Filet surowy z piersi kurczaka - kolor blador6zowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
2. owy 2 piersi ku 250 kg
Produkt §wiezy, niemrozony.
3 Filet surowy z piersi indyka - bez kosci, skory, przerostow, blon, $ciegien, kosci. Produkt §wiezy, 20 K
' | niemrozony. Barwa jasnor6zowa, zapach swoisty dla $wiezego indyka. Y
Flaki 0,9 kg (jednorazowo) - flaki wotowe, krojone SWIEZE 0 opak.
Korpusy z kaczki - $wiezy, niemrozony 0 kg
Kosci karkowe - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
6. I . o T . o 170 kg
odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt §wiezy, niemrozony. Wymagane migso przy kosciach.
7 Kurczak $wiezy - kolor skory blador6zowy, zapach swoisty dla §wiezego drobiu. Produkt $wiezy, ) ki
" | niemrozony. g

Lopatka b/k 11 klasa - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej,
8 zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 12%. Produkt $wiezy, 0 kg
* | niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 3 do 4kg. Bez skory, kosci, $ciggien, przerostow

thuszczowych, przebarwien i przekrwien. Ladne, estetycznie wytrybowane.

Lopatka b/k ekstra (pileczki) - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
9. | ré6zowej, zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 10%. Produkt 250 kg
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci $ciegien.

Porcje rosotowe korpusy - kolor skory bladorézowy, migsa r6zowy zapach swoisty dla $wiezego
10. : o Y 0 kg
drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony.

Schab karkowy b/k - migso wieprzowe z certyfikowanych péttusz klasy S, o brawie rozowe;j,
11. | zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Produkt bez ko$ci i 15 kg
skory, pozbawiony zewngtrznych bton oraz tzw. Korony

Schab wieprzowy b/k §rodkowy - mi¢gso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
12. | rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt §wiezy, niemrozony. Produkt bez 230 kg
kosci i skory, pozbawiony zewnetrznych bton oraz tzw. Warkocza.

Skrzydlo z indyka - Skrzydlo bez pior. Produkt $wiezy, niemrozony. Barwa jasnorézowa, zapach
13, | Skrz indyka - $ 15 kg
swoisty dla $wiezego indyka.
14 Stonina - migso wieprzowe z certyfikowanych poéttusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu 0 ki
* | odpowiednim dla §wiezego mig¢sa. Produkt §wiezy, niemrozony. Grubo$¢ ptata powyzej 2,5 cm. g
15. | Smalec w kostce wp. w wadze 200 g / sztuka 0 kg
16. | Szponder wolowy chudy, z mtodych tusz wolowych, z koscia, kolor ciemnorézowy, niemrozony 0 kg

Szynka wieprzowa pileczki - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
17. | rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 10%. Produkt 120 kg
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci, $ciggien.
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18.

Udko z kurczaka paleczka - kolor skory bladorézowy, migsa ré6zowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt §wiezy, nie mrozony.

150

kg

19.

Udziec z kurczaka (bioderko) - kolor skory bladorézowy, migsa ré6zowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony.

kg

20.

Watroba z kurczaka - 0 kolorze swoistym dla $wiezej watroby, $wieza, niemrozona

kg

21,

Zebra tréjkaty (konice) - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie roézowej,
zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 10%. Produkt $wiezy,
niemrozony. ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM

kg

22,

Zebra paski - migso wieprzowe z certyfikowanych poéttusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
deowiednim dla s’wiequo migsa, o0 zawartosci tlus;czu do 10%. Produkt $wiezy, niemrozony.
ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM

kg

23.

Skrzydlo z kurczaka - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla swiezego
drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony. Pozbawiony pior.

kg

24,

Zoladki drobiowe - kolor skory blador6zowy, migsa rézowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
Produkt §wiezy, niemrozony.

kg

25,

Udziec indyczy - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
Produkt §wiezy, niemrozony.

kg

26.

Udko z kurczaka ¢wiartka - kolor skory blador6zowy, migsa ro6zowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony.

kg

27.

Golonka z/k wp - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony.

kg

28.

Filet z indyka wedzony typu Pekpol lub rownowazny - min. 91%, woda, sol, cukry, aromaty,
substancja zageszczajaca - karagen, przeciwutleniacz - izoaskorbinian sodu, substancja
konserwujaca - azotyn sodu. Produkt bez fosforandéw i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi.
Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krétszym niz 7 dni

kg

29.

Kielbasa $laska typu Sokolow lub réwnowazna - zawartos¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 103 g. Produkt bezglutenowy.

kg

30.

Kielbasa krakowska parzona typu Sokoléw lub rownowazna - migso wieprzowe (64,4%), woda,
skrobia, sol, biatko sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zageszczajace:
substancja konserwujaca: azotyn sodu. Migso wieprzowe (64,4%), woda, skrobia, sol, biatko
sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zageszczajace: substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krétszym niz 7 dni

40

kg

31.

Kielbasa podwawelska typu Sokolow lub réwnowazna - migso wieprzowe min. 96%, woda, sol,
cukry, substancja zageszczajaca - karagen, aromaty, mieszanka przypraw, przeciwutleniacz -
izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, substancja konserwujaca - azotyn
sodu. Produkt bez fosforandw i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi.

kg

32.

Kielbasa cienka wieprzowa typu Sokoléw lub rownowazna - zawartos¢ migsa w 100 g
gotowego produktu minimum 105 g. Produkt bezglutenowy

40

kg

33.

Kielbasa zywiecka podsuszana typu Sokotéw/JBB lub rownowazna - migso drobiowe, sol,
przyprawy naturalne, substancja konserwujaca — azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
uzyto min. 104g migsa wieprzowego. Ostonka niejadalna. Wedlina krojona w plastry o grubosci
1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci
nie krétszym niz 7 dni

kg

34.

Parowki wieprzowe typu jubilatki typu Sokotéw lub rownowazne - zawarto$¢ mi¢gsa minimum
2%

40

kg

35.

Parowki z szynki typu JBB lub réwnowazne - migso wieprzowe z szynki nie mniej niz 90 %
produkt bezglutenowy

kg

36.

Pasztet pieczony - z migsa mieszanego, Sktad: 100 g produktu zawiera: migso z indyka min. 62g,
mig¢so wieprzowe min. 30g, cebula, tuszcz wieprzowy, watroba wieprzowa, watroba z indyka,
mleko w proszku, maka pszenna, sol, warzywa suszone, hydrolizat biatkowy (rzepak, kukurydza),

przyprawy.

25

kg

37.

Poledwica sopocka typu Sokoléw lub rownowazna - schab wieprzowy, sél, cukry, substancja
zageszczajaca - karagen, aromaty, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, przeciwutleniacz -
izoaskorbinian sodu, substancja konserwujaca - azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g wyrobu
gotowego uzyto min. 102g migsa wieprzowego. Produkt bez fosforanow i cytrynianéw dodanych,
skrobi oraz soi. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni

80

kg

38.

Przysmak w konserwie z galaretka typu JBB lub rownowazny

kg
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39.

Szynka wiejska typu Sokoléw lub rownowazna - wieprzowa, sol, cukier, substancja
zageszczajaca: karagen, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 103g szynki wieprzowej. Ostonka niejadalna. Produkt
bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie
w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krotszym niz 7 dni.

90

kg

40.

Szynka wiejska - rézne rodzaje typu JBB lub rownowazna 100g produktu uzyskano z powyzej
110 g migsa. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni.

kg

41.

Szynka z piersi indyka delikatna 440 g typu JBB lub rownowazna

szt.

42.

Szynka z masarskiego stolu typu JBB lub rownowazna- sktadniki: szynka wieprzowa, sol, cukier,
przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
uzyto 114g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra,
pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7
dni.

kg

43.

Szynka z piersi indyka typu Pekpol/JBB lub rownowazna - Wedlina krojona w plastry o grubosci
1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

44,

Szynka ze straganu typu Wedliny Starych Mistrzow Nik Pol lub réwnowazna - Sktadniki:
szynka wieprzowa, sol, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto 110g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o
grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem
przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni.

kg

45.

Golonka wojskowa typu JBB lub rownowazna

kg

46.

Boczek faszerowany typu JBB lub rownowazna

kg

47.

Kielbasa krajana typu JBB lub réwnowazna - wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krotszym
niz 7 dni. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krétszym niz 7 dni.

kg

48.

Kielbasa schabowa typu Sokoléw lub rownowazna - migso wieprzowe 92% (w tym schab
wieprzowy min.50%), migso z kurczaka 5%, sol, przyprawy naturalne, cukier, substancja
zaggszczajaca: karagen, substancja konserwujaca: azotyn sodu, naturalna ostonka wieprzowa.

kg

49,

Lopatka prasowana typu JBB lub réwnowazna - Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

50.

Ogonéwka tradycyjna typu JBB lub réwnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego
produktu minimum 102 g. Produkt bezglutenowy. - Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

51.

Kielbasa swojska typu JBB lub réwnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 112 g. Produkt bezglutenowy.

kg

52.

Kietbasa parowkowa typu JBB lub réwnowazna

kg

53.

Mortadela typu Sokotéw lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

54,

Poledwica miodowa typu JBB lub réwnowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

55.

Kaszanka typu Starawie$ lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 130 g. Produkt bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubos$ci 1-1,5 milimetra,
pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoSci nie krétszym niz 7
dni.

kg

56.

Salceson (wloski/bronszwicki) typu Sokotow lub rownowazna

kg

57.

Kielbasa biala parzona typu JBB lub réwnowazna powyzej 77% migsa

kg

58.

Poledwica drobiowa typu JBB lub réwnowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
kroétszym niz 7 dni

kg

59.

Pasztetowa typu JBB lub rownowazna

kg

60.

Pieczen kanapkowa typu JBB lub rownowazna

kg

61.

Mielonka typu JBB lub rownowazna

kg

Nu
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Kielbasa szynkowa typu Sokotow lub rownowazna. Szynka wieprzowa, sol, mieszanki przypraw,
wzmacniacz smaku — glutaminian sodu, substancja konserwujaca — azotyn sodu, Do

62. | wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 105g szynki wieprzowej. Produkt bez fosforanow 0 kg
dodanych. Produkt moze zawiera¢ §ladowe ilo$ci substancji: seler i jego pochodne gorczyca i jej
pochodne.

Baleron gotowany typu Sokotow lub rownowazna - migso wieprzowe z karkowki (min.73%),
woda, sdl, biatko sojowe, stabilizatory: trifosforany, karagen, aromaty (w tym dymu

63. | wedzarniczego), wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, 5'-rybonukleotydy disodowe, 0 kg
czosnek, hydrolizat biatka sojowego, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja konserwujaca:
azotyn sodu.

Kielbasa tatrzanska typu Balcerzak lub rownowazna zawarto$¢ migsa minimum 90 %. Wedlina
64. | krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 0 kg
kg z terminem przydatnoSci nie krétszym niz 7 dni.

65 Kielbasa krakowska sucha 255¢g typu Olewnik lub rownowazna 100g produktu uzyskano ze 143 g 0

migsa waga jednej sztuki 255g - 100 g produktu ze 143 g migsa szt

Poledwiczanka z warzywami typu JBB lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o
66. | grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem 0 kg
przydatnosci nie krétszym niz 7 dni.

Cze$¢ 7 - Dostawa artykuléw miesnych i wedlin do Samorzadowego Domu Pomocy Spolecznej ,,Pogodnej
Staros$ci” w Ostréwku

L.p. Asortyment zapotrzebowanie j.m.

Boczek surowy b/z ekstra - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
1. | rézowej, zapachu odpowiednim dla §wiezego miesa, o zawarto$ci thuszczu do 20%. Produkt 5 kg
$wiezy, niemrozony.

Filet surowy z piersi kurczaka - kolor blador6zowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
2. owy  piersi ku 50 kg
Produkt §wiezy, niemrozony.
Filet surowy z piersi indyka - bez kosci, skory, przerostow, blon, $ciegien, kosci. Produkt §wiezy,
3. : . s . P 0 kg
niemrozony. Barwa jasnor6zowa, zapach swoisty dla $wiezego indyka.
Flaki 0,9 kg (jednorazowo) - flaki wotowe, krojone SWIEZE 7 opak.
Korpusy z kaczki - $wiezy, niemrozony 0 kg
6 Kosci karkowe - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rozowej, zapachu 20 kg

odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Wymagane migso przy kosciach.

7 Kurczak $wiezy - kolor skory bladorézowy, zapach swoisty dla §wiezego drobiu. Produkt $§wiezy, 0 ki
" | niemrozony. g

Lopatka b/k 11 klasa - mig¢so wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej,
8 zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawartoéci thuszczu do 12%. Produkt §wiezy, 250 ki

* | niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 3 do 4kg. Bez skory, kosci, $ciggien, przerostow Y
thuszczowych, przebarwien i przekrwien. Ladne, estetycznie wytrybowane.

Lopatka b/k ekstra (pileczki) - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
9. | rézowej, zapachu odpowiednim dla §wiezego miesa, o zawartosci thuszczu do 10%. Produkt 0 kg
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci $ciegien.

Porcje rosotowe korpusy - kolor skory bladorézowy, migsa r6zowy zapach swoisty dla $wiezego
10. | Fere > korpusy - kole 250 kg
drobiu. Produkt $wiezy, niemrozony.

Schab karkowy b/k - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej,
11. | zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Produkt bez kosci i 30 kg
skory, pozbawiony zewngtrznych bton oraz tzw. Korony

Schab wieprzowy b/k Srodkowy - migso wieprzowe z certyfikowanych poéttusz klasy S, o brawie
12. | rézowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony. Produkt bez 15 kg
kosci i skory, pozbawiony zewngtrznych bton oraz tzw. Warkocza.

Skrzydlo z indyka - Skrzydto bez pior. Produkt $wiezy, niemrozony. Barwa jasnorézowa, zapach
13. X A 0 kg
swoisty dla §wiezego indyka.

Stonina - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie ré6zowej, zapachu
14, 4 . P 4 » e 15 kg
odpowiednim dla $wiezego migsa. Produkt §wiezy, niemrozony. Grubo$¢ ptata powyzej 2,5 cm.

15. | Smalec w kostce wp. w wadze 200 g / sztuka 5 kg
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16.

Szponder wolowy chudy, z mtodych tusz wotowych, z koscia, kolor ciemnorézowy, niemrozony

kg

17.

Szynka wieprzowa pilteczki - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie
rozowej, zapachu odpowiednim dla $wiezego migsa, o zawartosci thuszczu do 10%. Produkt
$wiezy, niemrozony. Waga jednej szynki kulki od 1 do 1,3 kg. Bez skory, kosci, $cigegien.

kg

18.

Udko z kurczaka paleczka - kolor skéry bladorézowy, miesa rézowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt §wiezy, nie mrozony.

15

kg

19.

Udziec z kurczaka (bioderko) - kolor skory bladorézowy, migsa ré6zowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt $§wiezy, niemrozony.

15

kg

20.

Watroba z kurczaka - o kolorze swoistym dla $wiezej watroby, $wieza, niemrozona

15

kg

21.

Zebra tréjkaty (konice) - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej,
zapachu odpowiednim dla §wiezego migsa, o zawartoSci thuszezu do 10%. Produkt $wiezy,
niemrozony. ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM

20

kg

22,

Zebra paski - migso wieprzowe z certyfikowanych poéttusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
deowiednim dla s’wiequo migsa, 0 zawartosci tlus;czu do 10%. Produkt $wiezy, niemrozony.
ZEBRA MIESNE i DUZYM PRZEROSTEM MIESNIOWYM

10

kg

23.

Skrzydlo z kurczaka - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla swiezego
drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony. Pozbawiony pior.

25

kg

24,

Zoladki drobiowe - kolor skory blador6zowy, migsa rézowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
Produkt §wiezy, niemrozony.

20

kg

25,

Udziec indyczy - kolor skory bladorézowy, migsa rozowy, zapach swoisty dla $wiezego drobiu.
Produkt §wiezy, niemrozony.

20

kg

26.

Udko z kurczaka ¢wiartka - kolor skory blador6zowy, migsa r6zowy, zapach swoisty dla
$wiezego drobiu. Produkt §wiezy, niemrozony.

140

kg

27.

Golonka z/k wp - migso wieprzowe z certyfikowanych pottusz klasy S, o brawie rézowej, zapachu
odpowiednim dla §wiezego migsa. Produkt $wiezy, niemrozony.

kg

28.

Filet z indyka wedzony typu Pekpol lub réwnowazny - min. 91%, woda, sél, cukry, aromaty,
substancja zaggszczajaca - karagen, przeciwutleniacz - izoaskorbinian sodu, substancja
konserwujaca - azotyn sodu. Produkt bez fosforanéw i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi.
Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoSci nie krétszym niz 7 dni

kg

29.

Kielbasa $laska typu Sokolow lub réwnowazna - zawartos¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 103 g. Produkt bezglutenowy.

40

kg

30.

Kielbasa krakowska parzona typu Sokoléw lub réwnowazna - migso wieprzowe (64,4%), woda,
skrobia, sol, biatko sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zaggszczajace:
substancja konserwujaca: azotyn sodu. Migso wieprzowe (64,4%), woda, skrobia, sol, biatko
sojowe, biatko wieprzowe, przyprawy i ich ekstrakty, substancje zageszczajace: substancja
konserwujaca: azotyn sodu. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krétszym niz 7 dni

40

kg

31.

Kielbasa podwawelska typu Sokoléw lub réwnowazna - mig¢so wieprzowe min. 96%, woda, sol,
cukry, substancja zageszczajaca - karagen, aromaty, mieszanka przypraw, przeciwutleniacz -
izoaskorbinian sodu, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, substancja konserwujaca - azotyn
sodu. Produkt bez fosforandw i cytrynianéw dodanych, skrobi oraz soi.

20

kg

32.

Kielbasa cienka wieprzowa typu Sokoléw lub rownowazna - zawartos¢ migsa w 100 g
gotowego produktu minimum 105 g. Produkt bezglutenowy

30

kg

33.

Kielbasa zywiecka podsuszana typu Sokotéw/JBB lub rownowazna - migso drobiowe, sol,
przyprawy naturalne, substancja konserwujgca — azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
uzyto min. 104g migsa wieprzowego. Ostonka niejadalna. Wedlina krojona w plastry o grubosci
1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci
nie krotszym niz 7 dni

kg

34.

Parowki wieprzowe typu jubilatki typu Sokotéw lub rownowazne - zawarto$¢ migsa minimum
2%

40

kg

35.

Paréwki z szynki typu JBB lub réwnowazne - migso wieprzowe z szynki nie mniej niz 90 %
produkt bezglutenowy

kg

36.

Pasztet pieczony - z migsa mieszanego, Skfad: 100 g produktu zawiera: migso z indyka min. 62g,
migso wieprzowe min. 30g, cebula, thuszcz wieprzowy, watroba wieprzowa, watroba z indyka,
mleko w proszku, maka pszenna, sol, warzywa suszone, hydrolizat biatkowy (rzepak, kukurydza),

przyprawy.

20

kg
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37.

Poledwica sopocka typu Sokoléw lub rownowazna - schab wieprzowy, sél, cukry, substancja
zageszczajaca - karagen, aromaty, wzmacniacz smaku - glutaminian sodu, przeciwutleniacz -
izoaskorbinian sodu, substancja konserwujaca - azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g wyrobu
gotowego uzyto min. 102g migsa wieprzowego. Produkt bez fosforanow i cytrynianéw dodanych,
skrobi oraz soi. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana
hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni

30

kg

38.

Przysmak w konserwie z galaretka typu JBB lub rownowazny

10

kg

39.

Szynka wiejska typu Sokoléw lub rownowazna - wieprzowa, sol, cukier, substancja
zageszczajaca: karagen, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 103g szynki wieprzowej. Ostonka niejadalna. Produkt
bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie
w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krotszym niz 7 dni.

30

kg

40.

Szynka wiejska - rézne rodzaje typu JBB lub rownowazna 100g produktu uzyskano z powyzej
110 g migsa. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnoSci nie krétszym niz 7 dni.

kg

41.

Szynka z piersi indyka delikatna 440 g typu JBB lub rownowazna

szt.

42.

Szynka z masarskiego stolu typu JBB lub rownowazna- sktadniki: szynka wieprzowa, sol, cukier,
przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do wyprodukowania 100g produktu
uzyto 114g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o grubos$ci 1-1,5 milimetra,
pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie krotszym niz 7
dni.

kg

43.

Szynka z piersi indyka typu Pekpol/JBB lub rownowazna - Wedlina krojona w plastry o grubosci
1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatno$ci nie
krétszym niz 7 dni.

15

kg

44,

Szynka ze straganu typu Wedliny Starych Mistrzéw Nik Pol lub réwnowazna - Sktadniki:
szynka wieprzowa, sol, cukier, przyprawy naturalne, substancja konserwujaca: azotyn sodu. Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto 110g szynki wieprzowej. Wedlina krojona w plastry o
grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem
przydatnosci nie krétszym niz 7 dni.

kg

45.

Golonka wojskowa typu JBB lub rownowazna

kg

46.

Boczek faszerowany typu JBB lub rownowazna

10

kg

47.

Kielbasa krajana typu JBB lub réwnowazna - wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krotszym
niz 7 dni. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w
opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnos$ci nie krétszym niz 7 dni.

kg

48.

Kielbasa schabowa typu Sokeléw lub rownowazna - migso wieprzowe 92% (w tym schab
wieprzowy min.50%), migso z kurczaka 5%, sol, przyprawy naturalne, cukier, substancja
zageszczajaca: karagen, substancja konserwujaca: azotyn sodu, naturalna ostonka wieprzowa.

kg

49.

Lopatka prasowana typu JBB lub rownowazna - Wedlina krojona w plastry o grubos$ci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

50.

Ogonéwka tradycyjna typu JBB lub réwnowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego
produktu minimum 102 g. Produkt bezglutenowy. - Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

10

kg

51.

Kielbasa swojska typu JBB lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 112 g. Produkt bezglutenowy.

kg

52.

Kietbasa parowkowa typu JBB lub réwnowazna

30

kg

53.

Mortadela typu Sokotéw lub réwnowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

20

kg

54,

Poledwica miodowa typu JBB lub réwnowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krétszym niz 7 dni.

kg

55.

Kaszanka typu Starawie$ lub rownowazna - zawarto$¢ migsa w 100 g gotowego produktu
minimum 130 g. Produkt bezglutenowy. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra,
pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie krétszym niz 7
dni.

35

kg

56.

Salceson (wtoski/bronszwicki) typu Sokotéw lub rownowazna

20

kg

57.

Kielbasa biala parzona typu JBB lub réwnowazna powyzej 77% miesa

kg
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58.

Poledwica drobiowa typu JBB lub réownowazna. Wedlina krojona w plastry o grubosci 1-1,5
milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem przydatnosci nie
krotszym niz 7 dni

10

kg

59.

Pasztetowa typu JBB lub rownowazna

30

kg

60.

Pieczen kanapkowa typu JBB lub rownowazna

10

kg

61.

Mielonka typu JBB lub réwnowazna

10

kg

62.

Kielbasa szynkowa typu Sokotow lub rownowazna. Szynka wieprzowa, sol, mieszanki przypraw,
wzmacniacz smaku — glutaminian sodu, substancja konserwujaca — azotyn sodu, Do
wyprodukowania 100g produktu uzyto min. 105g szynki wieprzowej. Produkt bez fosforanow
dodanych. Produkt moze zawiera¢ §ladowe ilo$ci substancji: seler i jego pochodne gorczyca i jej
pochodne.

20

kg

63.

Baleron gotowany typu Sokotow lub rownowazna - migso wieprzowe z karkowki (min.73%),
woda, sdl, biatko sojowe, stabilizatory: trifosforany, karagen, aromaty (w tym dymu
wedzarniczego), wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, 5'-rybonukleotydy disodowe,
czosnek, hydrolizat biatka sojowego, przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja konserwujaca:
azotyn sodu.

20

kg

64.

Kielbasa tatrzanska typu Balcerzak lub rOwnowazna zawarto$¢ migsa minimum 90 %. Wedlina
krojona w plastry o grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2
kg z terminem przydatno$ci nie krétszym niz 7 dni.

10

kg

65.

Kielbasa krakowska sucha 255¢g typu Olewnik lub rownowazna 100g produktu uzyskano ze 143 g
migsa waga jednej sztuki 255g - 100 g produktu ze 143 g migsa

szt.

66.

Poledwiczanka z warzywami typu JBB lub rownowazna. Wedlina krojona w plastry o
grubosci 1-1,5 milimetra, pakowana hermetycznie w opakowania po 0,2 kg z terminem
przydatnoSci nie krétszym niz 7 dni.

10

kg
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